WEIN-KERN

Wein-Brief vom 31. Mdrz - 6. April 2025

Guten Tag alle zusammen !

Jetzt kommt die SPARGELZEIT ! Da werden wir hiufig nach Empfehlungen gefragt. Deshalb gibt es in dieser Woche

eine Weinprobe mit ganz unterschiedlichen Weinen, die wir zu den verschiedensten Spargelzubereitungen
empfehlen. Wir stellen ein Dutzend Weine vor, die gerne Spargel in der Hauptrolle begleiten - sicher sind da auch ein
paar Uberraschungen dabei !

Dementsprechend ist auch unser Probierpaket (bundesweit versandkostenfreie Lieferung) dieses Mal sehr ge-
mischt - da macht das Verkosten mit Sicherheit sowieso SpaR, auch ohne Spargel !

am Donnerstag, den 3., und Freitag, den 4. April,
jeweils von 14 bis 19 Uhr :

Weine zum SPARGEL.

Die Probierliste fiir die Weinprobe finden Sie wie immer ganz unten, (iber alle Weingiiter und ihre Weine lesen Sie
bitte in unserer Online-Weinliste.

Wie immer sind Sie und lhre Freunde herzlich zur Weinprobe eingeladen.
Die Proben sind weiterhin gratis und eine Anmeldung nicht nétig.

Zu kurzen Rezeptvorschlagen mit Spargel schlagen wir jeweils zwei Weine vor, die sicher manchmal iiberraschend
sind. Das macht aber am Ende auch die spannende Vielfalt aus und auch eine eher ungewdéhnliche Weinprobe !
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Spargelsalat :

Spargel knapp gar kochen, abkihlen lassen, eine Vinaigrette aus 4 Teilen Nyons-Olivendl und 1 Teil Marillen-Essig
(gibt es beides bei uns) und einer Prise Salz riihren und reichlich gehackte Krauter dazugeben, zum Beispiel Schnitt-
lauch, Petersilie plus ein besonders aromatischen Kraut wie Basilikum oder Kerbel oder Estragon (weniger ist mehr :
von den Intensiven besser nur eines verwenden). Uber den Spargel geben - fertig. Wenn das ein komplettes Gericht
werden soll, kann man dazu gut eine gebratene Hihnerbrust oder ein Stiick Fisch servieren.

2022 SCHLOSS SAARSTEIN Alte Reben Riesling Spatlese 19,00 Euro

Schloss Saarstein / Saar

Der herzhafte, aber vor allem sowohl elegante als auch stoffige Riesling aus alten Reben unterstreicht die Eleganz die-
ses Gerichtes.

2023 Auxerrois 'Tuniberg' 14,90 Euro

Gebriider Mathis / Baden-Tuniberg

Der Auxerrois setzt mehr auf Wiirze und arrangiert sich mit seinen Noten nach Quitte bestens mit der attraktiven Vi-
naigrette.

Spargelrisotto :

Ich selber esse Risotto als Hauptgericht, also nicht als Beilage und nix dazu. Dafiir darf es aber reichlich Spargel sein !
Der Vorteil ist, dal’ bei einer groReren Menge auch geniigend Kochwasser vom Spargel da ist, um damit statt Briihe
das Risotto anzuriihren. Gerne gebe ich einen Teil des Spargels (vorher) kleingeschnitten am Ende ins Risotto, etwa
zwei Drittel lege ich als Stange dazu. Wir fiihren (ibrigens Risotto-Reis aus der Camargue, den ich personlich bevor-
zuge.
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2023 Gutedel 10,50 Euro
Thomas Harteneck / Baden-Markgriflerland
Mit seinen frischen Noten von Birne und seiner lebhaften Art begleitet der Gutedel das milde Gericht fast fréhlich !

2023 Ried Vorderseiber Griiner Veltliner Federspiel 17,90 Euro

Holzapfel / Wachau

Die unaufdringliche Mineralitat und pfeffrige Frucht des Griinen Veltliners aus der Top-Lage setzt einen anderen Ak-
zent : sie geben dem Gericht einen besonderen Kick.

Gebratener Spargel :

WeiRen Spargel in Scheiben oder kleine Stiicke schneiden, in der (guReisernen) Pfanne Butter zerlassen, etwas Zucker
darin karamellisieren (mache ich selber allerdings nicht), den Spargel unter haufigem Schiitteln darin gar braten, sal-
zen und mit gutem Balsamessig (gibt's bei uns) abléschen. Geht gut als Beilage etwa zu Kalbsleber oder kleinen
Schnitzelchen oder auch als eleganter Zwischengang.

2023 Soave Classico 9,90 Euro

Montetondo / Venetien

Obwohl der Wein leicht und elegant wirkt, hat er geniigend Kraft, sich gegeniiber dem mittelwiirzigen Gericht zu be-
haupten.

2021 Jurancon sec 'Renaissance' 17,50 Euro

Coustarret / Jurangon

Der wiirzige, dabei auch ausgesprochen rassige Wein (dekantieren empfohlen !) versucht das Gericht zu dominieren -
ein reizvolles Wechselspiel !
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Spargel mit Pfannkuchen :
Einfach, aber doch sehr apart und gut zum Friihling passend : gekochter Spargel mit diinnen Pfannkuchen, gerne mit
vielen frischen Krautern verfeinert, serviert mit zerlassener Butter oder - besser noch - einer leichten Beurre Blanc.

2022 Chardonnay 7,20 Euro

Gabelmann / Nahe

Ein echtes Schndppchen ! Und Sebastians cremiger Chardonnay paRt einfach unkompliziert zum Gericht ! Mit der kla-
ren Frucht ist der Wein einfach universell einsetzbar.

2022 Spatburgunder Blanc de Noirs 8,50 Euro

Graf von Kanitz / Rheingau

Ein ausgesprochen saftiger "heller" Spatburgunder, der mit seinen feinen Noten von kleinen roten Friichten gut zum
Gericht pafit.
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Spargel mit Buttersauce :

Namlich mit Sauce Hollandaise oder auch Béarnaise. Hollandaise ist ja nun echt der Klassiker. Und auch etwas schnel-
ler zubereitet. Die Béarnaise bendtigt zuvor den Wein-Schalotten-Estragon-Ansatz, schmeckt aber auch aufregend gut
zum Spargel. Wenn es reichlich Sauce gibt, kénnen Kartoffeln beim Aufloffeln helfen, ansonsten missen sie nicht.
Aber zur Béarnaise vielleicht doch ein paar Jakobsmuscheln oder zur Hollandaise ein kleines Steak ? Egal, der Wein
bleibt weil :

2023 Pinot Blanc Esprit Libre 15,50 Euro

Christophe Mittnacht / Elsa

Zwar mild in der Saure, aber mit schoner Frische und lebhafter Frucht ist der Wein ein erfrischender Widerpart zur
"fettigen" Butter.

2022 Sauvignon Blanc 'Saxum' 19,50 Euro

Pfitscher / Sudtirol

Mit der guten Struktur und der dezenten, feinen Frucht unterstiitzt der Wein die Eleganz des Gerichtes - ob mit oder
ohne Estragon.
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Spargel mit gebratenem Lachs in Orangensauce :

Die Sauce ist total simpel. Ich presse frischen Orangensaft und reduziere ihn zusammen mit WeiRwein oder besser
Noilly Prat, dann gebe ich Creme double dazu und reduziere weiter bis zur gewiinschten Konsistenz, salzen, dezent
pfeffern, fertig. Dazu ein Stiick Lachs braten und Spargel kochen. Ganz nach Lust und Laune weilRen oder griinen.
Wenn's weiller wird, kann man die Sauce nach Belieben mit Sauerampfer oder Basilikum oder anderen Krautern aro-
matisieren. Bei griinem Spargel empfiehlt sich das nicht.

2023 Chateau Beauregard Ducasse Graves Blanc 13,80 Euro

Chéateau Beauregard Ducasse / Bordaux
Der typische Graves aus Sauvignon- und Sémillon-Trauben paBt mit seiner dezenten Wiirze, guten Kraft und unauf-

dringlichen Frucht gut zum Gericht.

2022 Sancerre 19,90 Euro

Serge Laloue / Loire

Struktur und Frucht zeichnen diesen klassischen Sancerre aus. Damit verleiht er dem Gericht Lebendigkeit und Frische
und unterstreicht die Fruchtigkeit der Sauce.

Meine Vorschldge sind echt nur als solche gedacht. Die Kombinationen lassen sich oftmals auch austauschen - und vor
allem passen die Weine bestimmt auch zu lhren eigenen Zubereitungsideen des Saisongemdiises ! Viel Spafs beim Ko-
chen und dann guten Appetit !
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Wenn Sie die Weine gerne zu Hause verkosten mochten, bestellen Sie sich bitte das

PROBIERPAKET Spargelweine. Es beinhaltet je 1 Flasche dieser 12 Weine und kostet 174 Euro (bundesweit versand-
kostenfreie Lieferung) :

Schloss Saarstein
Graf von Kanitz
Gabelmann
Gebriider Mathis
Harteneck
Holzapfel
Christophe Mittnacht
Serge Laloue
Coustarret
Bordeaux
Pfitscher
Montetondo

Herzliche Griife,
lhr

2022 SCHLOSS SAARSTEIN Alte Reben Riesling Spatlese
2022 Spatburgunder Blanc de Noirs

2022 Chardonnay

2023 Auxerrois 'Tuniberg'

2023 Gutedel

2023 Ried Vorderseiber Griiner Veltliner Federspiel
2023 Pinot Blanc Esprit Libre

2022 Sancerre

2021 Jurangon sec 'Renaissance’

2023 Chateau Beauregard Ducasse Graves Blanc
2022 Sauvignon Blanc 'Saxum’

2023 Soave Classico

e s bers, .

PS. : Unsere Weinproben samt Themen finden Sie auf www.wein-kern.de, und auch die dlteren Wein-Briefe kénnen

Sie da nachlesen.

Wolfgang Kern

KrantzstraBe 7 - Halle 16 | 52070 Aachen | 0241 -955911 0 | wein@wein-kern.de | www.wein-kern.de

Legende: [J WEISSWEIN < BLANC DE NOIR M ROTWEIN [ ROSE 3 EDELSUSS # SCHAUMWEIN

Alle Preise verstehen sich in Euro incl. gesetzlicher MWSt pro 0, 75-I-Flasche bzw. angegebener Einheit ab Lager Aachen.



WEIN-KERN

WEINPROBE 3.

+ 4. ApPrRIL 2025

Weine zum Spargel

2023 Soave Classico

2022 Spatburgunder Blanc de Noirs

2022 Chardonnay

2023 Gutedel

2023 Ried Vorderseiber
Griiner Veltliner Federspiel

2023 Pinot Blanc 'Esprit Libre'

2023 Auxerrois 'Tuniberg'

2023 Chateau Beauregard Ducasse

2021 Jurangon sec 'Renaissance’

2022 Sauvignon Blanc 'Saxum'

2022 Sancerre

2022 SCHLOSS SAARSTEIN
'Alte Reben' Riesling Spatlese

9,90

8,50

7,20

10,50

17,90

15,50

14,90

13,80

17,50

19,50

19,90

19,90

MONTETONDO / SOAVE

GRAF VON KANITZ / RHEINGAU

GABELMANN / NAHE

HARTENECK / BADEN-MARKGRAFLERLAND

HowzapPreL / WACHAU

CHRISTOPHE MITTNACHT / ELSASS

GEBRUDER MATHIS / BADEN-TUNIBERG

BORDEAUX / GRAVES

COUSTARRET / JURANCON

PFITSCHER / SUDTIROL

SERGE LALOUE / SANCERRE

SCHLOSS SAARSTEIN / SAAR
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